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For dig som vill njuta av god mat men inte har tid att laga, ta
hjalp av oss och valj bland vara olika menyer. | vart kok lagar
vi mat av kvalité som vi levererar till den lokal ni énskar.

Vid catering 4r minimum for bestillning 25 personer.

Buffémenyer

Vegetarisk buffé
295 kriperson

Medelhavsbulgur med gronsaker och haloumi

Skogssvamppaj med lagrad svensk hardost

Dressade rostade betor toppade med saltbakade froer

Risonisallad med pesto och grillade gronsaker

Mozzarellagratinerad zucchini med svamp-
och soltorkad tomat med basilika

Ort- och citrusmarinerade oliver
Fetaostgratinerad paprika
Hummus

Crispy chilicréme

Hembakt brod

Vispat smor

Italiensk buffé
350 kr/person

Ort- och citronmarinerad larkycklingfilé
Italiensk potatissallad

Pestokryddad risonisallad med kronirtskocka,
grillad paprika och zucchini

Tomat- och mozzarellasallad ”Caprese”
Plocksallad med hyvlad parmesan
Lufttorkad skinka

Salami

Marinerade oliver

Kokets roda pesto

Hembakad foccacia

Vispat smor

Grillbuffé
425 kr/person

BBQglazad kycklingfilé

Langbakad kryddrubbad fliskkarré
Hjilmareds potatissallad

Grillad majs

Grillade gronsaksspett
Texmexbakade smapotatisar
Mixsallad med melon, fetaost och smatomater
Citrus- och vitloksmarinerade oliver
Tzatziki

Cirispy chilicréme

Rostad majsaioli

Hembakt brod

Vispat smor

Skandinavisk buffé
440 kr/person

Grovt smorrebrod med havets

skagenrora, dill och citron

Ortbakad laxsida med pepparrotscréme
Hjilmareds visterbottenpaj

Kallrokt lax med romsis

Dillslungad sméipotatis

Sallad med rédbeta och gulbeta med rostade fréer
Rostbiff med potatissallad och cornichons
Hembake brod

Vispat pristostsmor



Herrgardsmenyer

Meny 1

Forract:

Varmritt:

Dessert:

Meny 2

Forritt:

Varmritt:

Dessert:

Meny 3

Forritt:

Varmritt:

Dessert:

Melonsallad med parmaskinka

Ortbakad laxfilé serveras
med dillslungad potatis och

sauterade primorer

Hallonparfait med birsas

Toast Skagen med sallad och sikrom

Marinerad lammrostbiff med
potatisterrin serveras med provencalsk
vitlokssas och sauterade primorer

Chokladmousse med krossade
drommar och firska bir

Herrgardens varmrékta laxsallad

Pepparsteke flaskfilé med
fransk potatisgrating serveras
med portvinsreduktion och
sauterade primorer

Tva sorters chokladtryfHlar

Trerattersmeny (catering):

[fr. 395 kriperson

Tvarattersmeny (catering):

fr. 315 kriperson

Smorgastartor

Rakor med rokt lax
85 kr/bit

FYLLNING I:Agg

FYLLNING 2: Skaldjursrora

Ost- & skinka
80 kr/bit

FYLLNING I: Soltorkade tomater och firskost

FYLLNING 2: Skinka, gurka och italiensk sallad

Vegetarisk
Grillade gronsaker och tofu

85 kr/bit

FYLLNING 1: Agg och firskost

FYLLNING 2: Soltorkade tomater och firskost



Dessert Tillagg

Paj Dukning
65 kr/bit
Hjilmareds fruket- eller barpaj med hemkokt vaniljsas Linnedukar

I135X250 VIT: 50 kr/st
Tirta I35XI90 VIT: 45 kr/st
85 kr/bit

Servetter
Prinsesstdrta DUNILIN, 40X40 VIT: 7 kr/st
Griddtarta med firska bir LINNESERVETT, 50Xx50 VIT: 12 kr/st
Citronarta med firska bir LINNESERVETT, 5O0X50 BEIGE: 12 kr/st

Fransk chokladtirta med firska bir

Glas & Bestick

Brollopstarta FOTGLAS: 6 kr/st

110 kr/bic OL- & VATTENGLAS: 6 kr/st
CHAMPAGNEGLAS: 8 kr/st
AVECGLAS: 8 kr/st
BESTICK: 5 kr/paret
Service
UTKORNING: 500 kr + 50 kr/mil
PERSONAL: 410 kr/h/pers

For uppdukning av buffé och servering.

Horavdigmed &
dina 6nskemal

Sara Nilsson
sara.nilsson@hjalmared.se
0322-64 40 05
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