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For dig som vill njuta av god mat men inte har tid att laga, ta
hjalp av oss och valj bland vara olika menyer. | vart kok lagar
vi mat av kvalité som vi levererar till den lokal ni énskar.

Buffémenyer

Italiensk buffé — stora
350 kriperson

Fylld kyckling med spenat,

mozzarella och soltorkade tomater
Lufttorkad skinka

Salami

Rostad potatis med smak av rosmarin

Pastasallad med kronirtskocka, soltorkade
tomater, kapris, rodlok och spenat

Tomatsallad med mozzarella

Vitloksmarinerade morotter med
smak av citron och firska 6rter

Mixsallad med melon, gurka och rédlok
Citronmarinerade grona bénor
Basilikacreme

Oliver

Focaccia med orter

Smor

Italiensk buffé — lilla
285 kr/person

Marinerad pestokyckling
Lufttorkad skinka

Rostad potatis

Grillade gronsaker
Ruccolasallad med meloner

Vitloksmarinerade morotter med
smak av citron och firska 6rter

Marinerade oliver
Basilikacréme

Grissini

Focacciabrod med flingsalt

Smor

Grillbuffé
390 krlperson

Citron- & chilimarineradkycklingfilé
Timjan- & 6rtmarinerad flaskfilé
Rostad potatis

Grillade gronsaksspett

Grillad majs

Vitloksmarinerade mordtter med
smak av citron och firska orter

Mixsallad med irtskidor, gurka,
tomat, melon

Marinerade oliver
Fetaostcréme
Ortagérdscréme

Brytbrod

Smor

Buffé med lax och flaskfilé
385 kriperson

Sesampanerade laxbitar med citrusmajonnis

Timjansmarinerad fliskfilé
Rostad potatis

Marinerade morétter med smak
av citron och firska orter

Ortagardssis

Mixsallad med irtskidor, gurka, tomat och melon

Marinerade oliver

Grona sojabonor, cockrtailtomater och rédlok

Brytbrod

Smor



Vegetarisk buffé
275 kriperson

Gratinerad fylld zucchini med tomatsas
Vitloksfyllda champinjoner

Honungs- & rosmarinbakade rotfruker
Grillad paprika med fetaost

Rostad potatis

Marinerade oliver

Bonsallad

Grona sojabonor, cocktailtomater och rodlok
Hummus

Basilikacréme

Brytbrod

Smor

Laxmiddag
210 kriperson

Ort- o citrondverbakad lax
Citroncréme

Vitloksmarinerade mordtter med
smak av citron och firska 6rter

Kokt potatis

Mixsallad med melon, gurka och tomat
Broccolisallad med tranbir

Brytbrod

Smor

Herrgardsmenyer

Meny 1

FORRATT:
VARMRATT:

EFTERRATT:

Meny 2

FORRATT:

VARMRATT:

EFTERRATT:

Meny 3

FORRATT:

VARMRATT:

EFTERRATT:

Melonsallad med parmaskinka
och parmesanchips

Skaldjursfirserad spittafilé med
hummersis, potatis och gronsaker

Vaniljparfait med hallonkola
och havreflarn

Toast Skagen med sallad,
dill och pepparrotsolja

Timjan- & rosmarinbakade
lammracks med rostad vitlokssas,
potatis och primérer

Chokladmousse med piron
och passionsfruke

Mozzarellasallad

Ortmarinerad fliskfilé med 6rtsas,
rostad potatis, gronsaker

Tryfflar med tvé olika smaker

Trerattersmeny (catering):
[fr. 375 krlperson

Tvarattersmeny (catering):

1. 295 kr/person



Smorgastartor

Rakor med rokt lax
85 kr/bit

FYLLNING I:Agg och firskost

FYLLNING 2: Rokt lax, gravad lax och firskost

Ost- & skinka
75 kr/bit

FYLLNING I: Soltorkade tomater och firskost

FYLLNING 2: Fruktcocktail och firskost

Vegetarisk
Grillade gréonsaker och tofu

75 kr/bit

FYLLNING I:Agg och firskost

FYLLNING 2: Soltorkade tomater och firskost

Hor av dig med
dina dnskemal
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Tillagg

EXTRARATTER: 25 kr/st/person
DESSERT: 75 kr/person
BROLLOPSTARTA: 85 kr/bit
STOR, 135XI190 VIT: 40 kr/st
LITEN, I135X250 VIT: 35 kr/st
DUNILIN, 40X40 VIT: 6 kr/st
LINNESERVETT, §O0X§0 VIT: 10 kr/st

LINNESERVETT, §0X50 BEIGE: 10 kr/st

FOTGLAS: 5 kr/st
OL- & VATTENGLAS: 5 kr/st
CHAMPAGNEGLAS: 7 kr/st
AVECGLAS: 7 kr/st
BESTICK: 4 kr/paret
UTKORNING: 300 kr + 35 kr/mil
PERSONAL: 380 kr/h/pers

For uppdukning av buffé och servering.
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Sara Nilsson
sara.nilsson@hjalmared.se
0322-64 40 05
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